JKETTEN KELLUNK HOZZA. MINDIG.
AHHOZ, HOGY ELNI KEZDJEN
EGY GONDOLAT, EGY TORTENET, EGY ERZES.
EN CSAK ELKEZDHETEM. "

TT TAKES TWO OF US. ALWAYS.
IN ORDER THAT WE COULD BREATH LIFE INTO
A THOUGHT, STORY OR FEELING.
[ CAN ONLY BE THE ONE WHO STARTS IT.”

Kridy Gyula




APERITIF

COCOOCOOCOOCOOCOOCOCCOOOOOOOOCOOCOOOOOOCOOCOOCOOCOOOUTOOOOOOOOOOOOOOCOOTOOTOOTOO00

HUGO COCKTAIL liter
(Furlan Prosecco + szoda / soda + bodza szorp / elderflower 0,25
syrup + lime + friss menta / fresh mint)
, 0,15
HUNGARIA GRAND CUVEE
KIR ROYAL 0,15
Hungaria grand cuvée + Créme de Cassis
KIR ROYAL CHAMPAGNE 0,15
Pommery Brut Royal + Créme de Cassis
0,15
FURLAN PROSECCO
GYONGYHALASZ / PEARL OF THE BASTION 0,15
prosecco + grandtalma / pomegranate
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL 0.20
0,15
POMMERY BRUT ROYAL
HALASZBASTYA COCKTAIL 0,15
Royal Oporto Rosé + tonic + lime
0,10
MARTINI DRY COCKTAIL
APEROL SPRITZ 0,25
Aperol + prosecco + szoda / soda + narancskarika / orange slice
CAMPARI & FRISSEN PRESELT NARANCS 0,30
CAMPARI & FRESHLY SQUEEZED ORANGE
0,25

AGARDI CHAMELEON GIN & FEVER TREE TONIC

Ft
5280

3200

4000

7680

4160

4960

8800

7040

4960

4960

4960

4320

4960

OCOOCTCOCTOCOOVOOTOOCCTOTTCOOOCT

€
16.5

10.0

12.5

24.0

13.0

15.5

27.5

22.0

15.5

15.5

15.5

13.5

15.5




HALASZBASTYA MENU

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO0 OO0 OO OO O OO OO OO0 OO OO O OO0 O OO OO0

menii dra borsorral » (D= menti dra
41650 Ft +« 122.5€ 29070 Ft + 855 €
ZELLER KECSKESAJTTAL ES METELOHAGYMAS VAJMARTASSAL @ 6

Paitzay Tégladomb Pinot Gris — Badacsony (1.5 dI)

BURGONYALEVES FUSTOLT KACSAMELLEL
ESSAVANYITOTT SALATAVAL

&
(2o

FOGAS HALASZLE MANGALICA SONKAVAL ES TUROS POGACSAVAL

Vylyan Virss Varidcidk — Villany (0.75 dI)

SZARVASGERINC CSICSOKAVALES SZILVAVAL &

Halaszbdstya Finesse Cuvée — Villany (1.5 dl)

&
CZo

CSOKOLADE SZARVASGOMBAVAL ES HOMOKTOVISSEL

Haldszbdstya Lux Noctis Chardonnay — Badacsony (1 dl)

9
gs; glutén é laktoz %vegetiria’nus

AZ EURO ARAK TAJEKOZTATO JELLEGUEK.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 14% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.



INYENC MENU
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menii éra borsorral » (D= menii dra
35360 Ft « 104.0 € 24480 Ft - 720 €
TAHITOTFALUSI PISZTRANG MANGOVAL ESIROVAL 6

Sabar Rajnai Rizling — Badacsony (1.5 dl)

FACAN CONSOMME RAVIOLIVAL

[277)
W™

&ee
o

BARANY WELLINGTON ZOLDSEGEKKEL

Lajvér Cabernet Sauvignon — Szdlka (1.5 dI)

SZILVASGOMBOC

&
o

Haldszbdstya aszi — Tokaj (0.5 dI)

glutén 6 laktéz % vegetdridnus

&



VEGETARIANUS MENU

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO0 OO0 OO OO O OO OO OO0 OO OO O OO0 O OO OO0

menii dra borsorral » (D= menii dra
29920 Ft « 88.0 € 21760 Ft - 64.0 €
ZELLER KECSKESAJTTAL ES METELOHAGYMAS VA]MARTASSAL 6 %

Pitzay Tégladomb Pinot Gris — Badacsony (1.5 dI)

GOMBALEVES FEKETEGYOKERREL ES HAGYMAVAL %

0 &

&R

RAVIOLI DIOVAL ES PARAJJAL

Thummerer Egri Csillag Superior — Eger (1.5 dl)

CEKLA ALMAVAL ES SAVOVAL 6

Haraszthy Pinot Noir- Etyek (1 dI)

glutén 6 laktéz % vegetariinus

e



— MENU —

SZEMELYENKENT MINIMUM 3 FOGAS RENDELHETO

3 fogds 4 fogds 5 fog&is

20400 Ft 60.0 € 24480 Ft 720 € 27880 Ft 82.0€

A KOVETKEZO TETELEKBOL SZABADON OSSZEALLITVA

ELOETELEK

OOOOODOOOOOOO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO

ZELLER KECSKESAJTTAL ES METELOHAGYMAS VAJMARTASSAL © B
KACSAMA] MOUSSE BIRSALMAVAL ES HAJDINAVAL B
TAHITOTFALUSI PISZTRANG MANGOVAL ES IROVAL &
FUSTOLT ANGUS TATAR ERDELYI SAJTTAL +1700Ft +50 € % B

LEVESEK

OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO0 OO OO OO OO0 OO OO OO0

GOMBALEVES FEKETEGYOKERREL ES HAGYMAVAL

Ny

FACAN CONSOMME RAVIOLIVAL

&R

BURGONYALEVES FUSTOLT KACSAMELLEL
ESSAVANYITOTT SALATAVAL

o

glutént tartalmaz 6 laktézt tartalmaz % vegetdridnus

gog,
W



FOETELEK

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO0 OO0 OO OO O OO OO OO0 OO OO O OO0 O OO OO0

Sl
&

RAVIOLI DIOVAL ES PARAJJAL

R

FOGAS HALASZLE MANGALICA SONKAVAL ES TUROS POGACSAVAL %

CSIRKE BROKKOLIVAL, FEKETEGYOKERREL ES TAHINIVAL

KACSAMELL KAPOSZTAVAL, GOMBAVAL ES BORSIKAFUVEL 6

e

MANGALICA LILAHAGYMAVAL,
CEKLAVAL ES POLENTAVAL

o

BARANY WELLINGTON ZOLDSEGEKKEL 5 &
ANGUS HATSZIN KACSAMAJJAL, s
FEHERREPAVAL ES BURGONYAVAL +1700 Fe +5,0 €
SZARVASGERINC CSICSOKAVAL A
ES SZILVAVAL

DESSZERTEK

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO SOOI OO OO OO OO OO OO

72

SZILVASGOMBOC

o | >

CEKLA ALMAVAL ES SAVOVAL

CSOKOLADE SZARVASGOMBAVAL ES HOMOKTOVISSEL

e
CZo

AZ EURO ARAK TAJEKOZTATO JELLEGUEK.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 14% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.



Halaszbastya Etterem gasztronomiai
stilusat innovativ inyenc magyar kony-
haként hataroznink meg Kihivasnak

tekintjiik, hogy kivegyiik résziinket a magyar kony -

ha legszebb hagyoményainak felélesztésében, és
jellegzetes izeinket megismertessiik a hozzank l4to-
gaté Vende'gekkel. Szem elott tartjuk gasztronomiai
érékse'giinket, de keressitk az uj inspirdciokat.
Probélunk felkutatni, kiprobalni és kinalatunkba
beépiteni minél t5bb magas mindségii hazai
kézmaves alapanyagot. Torekszink ra, hogy amit
lehetséges sajat magunk allitsunk elé, pl. sajic
fiistolésti termékek, lekvarok, kenyerek, tésztik.

Célunk, liogy mindezen értékek tiikrézédjenek
étlapunk  Ssszeallitasaban  és Visszakészénjenek
minden egyes jol megkomponélt ténye’runkr()i.

he gastronomic style of the Haldszbastya

Restaurant is supposed to be an innova-

tive Hungarian cuisine. We have always
considered as a challenge to reflect on the nicest
traditions of Hungarian kitchen and also to present
our characteristic flavours to our guests. While
seeking for new inspirations we have always kept
an eye on our gastronomic heritage. We never quit
researching and trying out excellent quality local ar-
tisan raw materials which can be built in our
offer time after time. As much as possible, we
endeavour to prepare our products ourselves such as
jams, breads, pastas and smoked products.

If all these values can certainly be noticed and
experienced while studying our menu or tasting
our food compositions then we think, we have just
reached our goal.

[. KATEGORIA / 1" CATEGORY

KONYHAFONOK + CHEF
SZABO BARNA

UZLETVEZETO + MANAGER
KISKOVACS PETER & TORMA AKOS

UZEMELTETO + OPERATED BY

Magyar Halaszbastya Kft.
1022 Budapest, Felvinciut4/b

ERVENYES + VALID FROM
2023.10.01

WWW.HALASZBASTYA.EU

Pty
VV :i‘xf“. :
8

I
o

b7y
,.\V#‘ .
a0l

L






